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Что за курс.

    

  Кулинарный курс паназиатской кухни.  

  

    

  

  Автор курса Алекс Крамер.  

    

Что вошло в курс.

    

      Разделы курса.    
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Курс "Искусство Stir-Fry или вок-лапша в коробочке"

  

    

      
    -    Виды вок-сковороды. Правильный выбор и уход за воком.    
    -    Оборудование для домашней и профессиональной кухни.    
    -    Всё о технике стир-фрай: от А до Я.    
    -    Вок-конструктор: из каких ингредиентов состоит и алгоритм его приготовления.    
    -    Процесс обжарки вок-блюд.    
    -    Авторские соусы для вок-блюд.    
    -    Дополнительные блюда для меню зведения паназиатской кухни: салаты, супы,
закуски и бао-бургеры.    
    -    Технические и нейтральные моменты, связанные с приготовлением вок-лапши в
коробочке.    
    -    Лайфхаки и многое другое.    

  

Видео к курсу.

            
        Дополнительную информацию смотрите на сайте курса:             Узнать
подробности (перейти на страницу курса)
 
   
 
&nbsp&nbsp Карточка курса: * Название: Искусство Stir-Fry или вок-лапша в коробочке
Автор(ы): Крамер Алекс
Формат курса: Курс
Цена: 1990 руб.
Способы доставки: Скачиваемая версия.
Партнерская программа:Есть
*-данные карточки курса могут не соответствовать текущим данным о курсе, подробную
информацию смотрите на сайте курса  
&nbsp&nbsp Другие курсы автора(ов), издателя:Ссылки на страницы автора(ов),
издателя:  Крамер Алекс       
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